
AVENIDA 

//////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////// 

                                      CONCEITO do Chefe Roeland Klein e Equipa 

“INSPIRAÇÃO NA GASTRONOMIA GLOBAL, COM PRODUTOS LOCAIS SELECCIONADOS” 

 

ENTRADAS 
ATUM, GENGIBRE, FEIJÃO VERDE, KAFFIR, BATATA-DOCE, AÇAFRÃO        20€ 

ESCABECHE DE BETERRABA, CAVALA, OVO, CAVIAR, CROCANTE DE PORCO 20€ 

LÍRIO, TORANJA, BBQ, PONZU, LEITELHO 20€ 

CAVIAR IMPERIAL GOLD (30 GR), BLINIS (IMPERIAL COLLECTION VODKA 2CL - 25€)          95€ 

CAVIAR IMPERIAL GOLD (10 GR) (COMO SUPLEMENTO) 38€ 

CEVICHE DE FUNCHO, CÔCO, SAMBAL, KAFFIR (VG) 16€ 

 

 

 CORTES FRIOS SELECIONADOS  
LÍNGUA DE VITELA CURADA “EL CAPRICHO”- 50GR 20€ 

SECRETO 07 (CARNE MATURADA 7 SEMANAS COM MISTURA SECRETA DE 7 ERVAS) - 50GR 20€ 

CECINA “EL CAPRICHO” (CARNE ORGÂNICA SALGADA E MATURADA 48 MESES) - 50GR 20€ 

 

 

PRATOS PRINCIPAIS 
PEIXE DO DIA, ABÓBORA, MEXILHÃO, RAS-EL-HANOUT, COUVE-FLOR, ANCHOVA                                 27€                  

BACALHAU, MAÇÃ VERDE, OSTRA, IOGURTE, CEVADA, CARANGUEJO, BEURRE BLANC 25€                                                                

POLVO, CARABINEIRO, PIMENTO VERMELHO, CÔCO, EDAMAME, CARIL VERDE, COGUMELOS 34€ 

PATO, FOIE GRAS, CHUCRUTE, CHOURIÇO, BETERRABA, COMINHO, AIPO-RÁBANO                                26€ 

RABO DE BOI, MOLEJAS, MORILLES, PICKLES, TOPINAMBUR, COUVE     28€ 

PORCO IBÉRICO, BATATA, MOSTARDA, BALSÂMICO ENVELHECIDO, NABO DAIKON, ESTRAGÃO, RÁBANO, 

PATA NEGRA 26€ 

AIPO-RÁBANO, GEMA DE OVO, CENOURA, COMINHO, CEBOLINHO, SERRA DA ESTRELA, COGUMELOS, 

TRUFAS (VE) 20€ 

 

   MENU DE DEGUSTAÇÃO 

EXPERIÊNCIA AVENIDA 6 PRATOS POR 90€ P.P.  

(MESA COMPLETA)  

HARMONIZAÇÃO DE VINHOS 55€ P.P.  
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CLÁSSICOS 
OSTRAS DO MOINHO (6), PEPINO AGRIDOCE, CARDAMOMO, GIN MARE                                                 22€ 

TUTANO, PATA NEGRA, CAVIAR, PICKLES                                 27€ 

BIFE TÁRTARO, LAGOSTIM, CEBOLINHAS, TRUFAS (COMO PRATO PRINCIPAL +8€)                            20€ 

 

 

ESPECIAIS DA CASA 

PEIXE DO DIA EM CROSTA DE SAL, LIMA, TOMILHO & ACOMPANHAMENTOS  

95€ (+- 1kg / 2 - 3 pessoas) 

 

CORTES SELECIONADOS DE CARNE ORGÂNICA E MATURADA 

(SERVIDO COM MOLHO BEARNAISE E MOLHO DE VINHO TINTO) 

BIFE DO LOMBO (TENDERLOIN), 6 ANOS DE IDADE, MATURADA POR 6 SEMANAS 

40€ (+- 200GR / 1 pessoa) 

COSTELÃO DE BOI, 6-8 ANOS DE IDADE, MATURADA POR 6 SEMANAS 

99€ (+- 800GR / 2 - 4 pessoas) 

BIFE ANCHO (RIB-EYE) DE VACA DE TRABALHO ‘JOSE GORDON - EL CAPRICHO’,  

MATURADA POR 12 SEMANAS  

145€ (+- 700GR / 2 - 3 pessoas) 

COSTELÃO DE VACA DE TRABALHO ‘JOSE GORDON - EL CAPRICHO’,  

MATURADA POR 12 SEMANAS  

169€ (+- 800GR / 2 - 4 pessoas) 

 

COMO SUPLEMENTO 

FOIE GRAS   13 € 

 

ESCOLHA ATÉ 2 ACOMPANHAMENTOS (ADICIONAIS 7€ CADA) 

BATATA PEQUENA NO FORNO  

ABÓBORA ASSADA E PASTINACA COM BACON E PARMESÃO 

 RISOTTO DE TRUFAS 

LEGUMES SALTEADOS  

SALADA ALGARVIA CROCANTE 

Intolerâncias e alergias alimentares: Antes de efetuar o seu pedido de alimentos e bebidas comunique se pretende esclarecimentos sobre os nossos 

ingredientes. Menu alergénios disponível. Iva incluído. Preços válidos de: 01/Outobro/2022 a 01/Novembro/2023.Este estabelecimento dispõe de livro de 

reclamações. 


