Lo ’/&’7/@&

T A U R

Petivias “EtLa Carte”

Entradas
Sora po Dia 6€
GASPACHO, PHILADELPHIA, ANCHOVA, OREGAO 9€
CHOURICA AssaDA, MEDRONHO, ALECRIM 13€
XAREM, Coco, CAMARAO, LiMA, CoENTROS 13€
Bire CArPACCIO, MOSTARDA DUON, GRANA PADANO DOP, MAIONESE TRUFA, RUcuLA 15€
ALHEIRA DE “VINHAIS”, MACA, MARMELADA, AMENDOA, MOSTARDA DI MEAUX 10€
EscaBecHE DE PATO, GEMA DE CORDONIZ, LARANUA, PRESUNTO IBERICO 13€
TARTARO DE SAIMAO, CHALOTAS, SEMENTES DE SESAMO, SORVETE DE PEPINO 15€
Cockrall bE CAMARAO, BATATA CROCANTE, “RAs EL HANoOUT” 15€
BurrATA, TOMATE CHERRY, FIGO, PisTACHIO, PRESUNTO IBERICO 15€
Bire TARTARO, CHALOTA, ALCAPARRA, GEMA, SAPATERA 18€

Frine V/v aclg
BAcALHAU, SALviA, Micas, CHOURICA, EsPaRGOS, MOSTARDA DIION, AZEITONA 27€
Peixe DO Dia, XAREM, COHco, COENTROS, MEXILHAO, ACAFRAO 27€
Powvo, BAtatA-Dock, AlHo, Azeite, Muxama 30€

BocHecHAS DE Porco, CASTANHAS, PURE DE BATATA, SHIITAKE 24€

Peito DE FRANGO, CEvADA, MIsO, PRESUNTO IBERICO, MILHO 22€

CHAMBAO DE BORREGO, PURE ALIGOT, TOMATADA, HORTELA 30€

Bire DA VaziA, BATATA, CEBOLA ROXA, VINHO TiINTO 32€

Risorto, CoGuUMELOS, TRUFA, GRANA Pabano DOP (VEG.) 23€
ABOBORA MANTEIGA, Miso, BATATA-Dock, AMENDOAS (VEG.) 21€

Sobremesas
SOBREMESA DO Dia 8€
SELECAO DE GELADOS (3 SABORES) 11€
PrRATO DE FRUTA Q€
PrATO DE QUELOS 14€

INTOLERANCIAS E ALERGIAS ALIMENTARES: ANTES DE EFETUAR O SEU PEDIDO DE ALIMENTOS E BEBIDAS AGRADECEMOS
QUE NOS COMUNIQUE SE PRETENDE ESCLARECIMENTOS SOBRE OS NOSSOS INGREDIENTES.
TAXA DE SERVICO/ GRATIFICACAO DE 10% IRA SER ADICIONADA A SUA CONTA. VA INCLUIDO.
Precos VALIDOS DE: 01 AgriL 2026 A 30 AsriL 2027. ESTE ESTABELECIMENTO DISPOE DE LIVRO DE RECLAMACOES.
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Petecatics “ €t La Carte”
Starters

Soup oF THE DAY 6€
GAzPACHO, PHILADELPHIA CHEESE, ANCHOVY, OREGANO 9€
RoasTeED CHORIZO, MEDRONHO, ROSEMARY 13€
XAREM (“PoLENTA LIKE”), CocoNuT, SHRIMP, LIME, CORIANDER 13€
Beer CarPacclO, DuoN MusTArRD, GRANA PADANO Dop, TRUFFLLE MAYONNAISE, RUcula 15€
ALHEIRA “VINHAIS”, APPLE, MARMALADE, ALMOND, MUSTARD DI MEAUX 10€
Duck EscaBecHE, QUAIL EGG Yolk, ORANGE, IBERIAN HaM 13€
SALMON TARTARE, SHALLOTS, SESAME SEEDS, ICE CREAM CUCUMBER 15€
PrawN Cockrall, Crispy Potato, “RAS EL HANOUT” 15€

BurraTA, CHERRY TOTATO, FIG, PisTACHIO, IBERIAN HAM15€
Beer TARTARE, SHALLOT, CAPERS, EGG Yolk, CraB18€

AMaing
CoprisH, SAGE, Micas, CHOURIZO, AsPARAGUS, DuON MusTARD, OLIVEs 27€
Fist oF THE DAY, XAREM (PoLeNTA LikE”), CocoNuT, CORIANDER, MUSSEL, SAFFRON 27€
Ocrorus, SWEET Potato, Gartic, Ouve Oi, Muxama 30€
Pork CHeeks, CHESTNUTS, MASHED POTATO, SHIITAKE 24€
CHICKEN BReAST, BARLEY, Miso, IBeriaN HAM, CorN 22€
LAMB SHANK, ALiIGor MASH, TOMATO SAUCE, SPEARMINT 30€
SIRLOIN STEAK, Potatos, Rep ONIoN, RED WINE 32€
Risotto, MusHrooMs, TrRurFLE, GRANA PapaNO DOP (VEG.) 23€
BUTTERNUT SQuAsH, Miso, SweeT Potato, AiMonos (VEG.) 21€

Loesserts
DEsserRT OF THE DAY 8€
SeLecTiON OF Ice CReaM (3 Flavours) 11€
FruIT PLATE 9€
CHEESE PLATE 14€

INTOLERANCES AND ALLERGIES: BEFORE YOU ORDER DRINKS AND FOOD, PLEASE LET US KNOW IF YOU NEED
INFORMATION ON INGREDIENTS USED.
A 10% SERVICE CHARGE WILL BE ADDED TO THE BILL. VAT INCLUDED.
Prices vaLD FRoM: OTAPRIL 2026 unTiL 30A priL 2027. COMPLAINT BOOK AVAILABLE.
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Pelikatessen & La Carte”

Vorspeisen
SuPPE DES TAGES 6€
GAZPACHO, PHILADELPHIA-KASE, SARDELLE, OREGANO 9€
GEROSTETE CHORIZO, “MEDRONHO"”, ROSMARIN 13€
XAREM (,, POLENTA”), KOkOs, GARNELEN, LIMETTE, KORIANDER 13€
RINDERCARPACCIO, DUON-SENF, GRANA PADANO DOP, TRUFFLE MAYO, Rucola 15€
“ALHERA” AUS “VINHAIS”, APFEL, MARMELADE, MANDEL, SENF Aus MEeaux 10€
ENTEN-EscaBECHE, WACHTELEIGELB, ORANGEE, IBERISCHER SCHINKEN 13€
LACHSTATAR, SCHALOTTEN, SESAM, GURKENSORBET15€
GARNELENCOCKTAIL, KNUSPRIGE KARTOFFEL, “RAs EL HANoOUT” 15€
BURRATA, CHERRYTOMATEN, FEIGE, PISTAZIE, IBERISCHER SCHINKEN 15€
RINDERTATAR, SCHALOTTE, KAPERN, EiGELB, KrRABBE 18€

Maing
KaBEUAU, SALBEI, MiGAS, CHOURIZO, SPARGEL, DiJON-SENF, OLIVEN 27€
FiscH Des TAGES, XAREM(,, POLENTA"), Kokos, KORIANDER, MUSCHELN, SAFFRAN 27€

OkTopus, SUSSKARTOFFEL, KNOBLAUCH, OLVENOL, Muxama 30€

SCHWEINEBACKEN, KASTANIEN, KARTOFFELPUREE, SHIITAKE 24€
HAHNCHENBRUST, GERSTE, MISO, IBERISCHER SCHINKEN, MAIs 22€

LAMMHAXE, ALGOT KARTOFFELPUREE, TOMATEN, MINzE 30€

RumsTeak, KARTOFFELN, ROTE ZWIEBEL, ROTWEIN 32€

Risotto, PiLze, TRUFFEL, GRANA NA PADANO DOP (VEG.) 23€
BuTTERNUSSKURBIS, MisO, SUsskARTOFFEL, MANDELN (VEG.) 21€

Lesserts
DesserT DES TAGES 11€
AUSWAHL AN EIs (3 SoRTEN) 1€
OBSTELLER €
KASEPLATTE PLATEAU A FROMAGE 14€

UNVERTRAGLICHKEITEN UND ALLERGIEN: BEVOR SIE GETRANKE UND ESSEN BESTELLEN,
LASSEN SIE ES UNS BITTE WISSEN, OB SIE INFORMATIONEN ZU DEN VERWENDETEN ZUTATEN BENOTIGEN.
EINE SERVICEGEBUHR VON 10% WIRD IHRER RECHNUNG HINZUGEFUGT. INKL. MWST.
Preise cuLTIG voN: 01 Aprit 2026 Bis 30 ApriL 2027. BESCHWERDEBUCH VERFUGBAR.
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Pottiees “ft La Cartz”
Entrées

SOUPE DU JOUR 6€
GAZPACHO, FROMAGE PHILADELPHIA, ANCHOIS, ORIGAN 9€
CHORIZO FLAMBE, MEDRONHO, ROMARIN 13€
XAREM («COMME POLENTA»), COCO, CREVETTES, CITRON VERT, CORIANDRE 13€
CARPACCIO DE BOEUF, MOUTARDE DE DiJON, GRANA PADANO DOP, MAYO A LA TRUFFE, ROQUETTE 15€
ALHEIRA “VINHAIS”, POMME, PATE DE COING, AMANDE, MOUTARDE DE MEAUX 10€
CANARD EN ESCABECHE, JAUNE D'OEUF, ORANGE, JAMBON IBERIQUE 13€
TARTARE DE SAUMON, ECHALOTES, GRAINES DE SESAME, CONCOMBRE 15€
COCKTAIL DE CREVETTES, POMME DE TERRE CROUSTILLANTE, “RaAs EL HANoOUT” 15€
BURRATA, TOMATES CERISES, FIGUE, PISTACHE, JAMBON IBERIQUE 15€
TARTARE DE BOEUF, ECHALOTE, CAPRES, JAUNE D’ OEUF, CRABE 18€

Flats
MORUE, SAUGE, MIGAS, CHOURIZO, ASPERGES, MOUTARDE DE DIJON, OLIVES 27€
POISSON DU JOUR, XAREM («COMME POLENTA»), COCO, CORIANDRE, MOULES, SAFRAN 27€
POULPE, PATATE DOUCE, AlL, HUILE D'OLIVE, MUXAMA 30€
JOUE DE PORC, CHATAIGNES, PUREE POMME DE TERRE, SHIITAKE 24€
BLANC DE POULET, ORGE, MISO, JAMBON IBERIQUE, MAIS 22€
JARRET D'AGNEAU, PUREE ALIGOT, TOMATE CERISE, MENTHE 30€
BIFTECK SURLONGE, POMMES DE TERRE, OIGNON ROUGE, VIN ROUGE 32€
RiSOTTO, CHAMPIGNONS, TRUFFES, GRANA PapaNnO DOP (veG.) 23€
COURGE BUTTERNUT, MISO, PATATE DOUCE, AMANDES (VEG.) 21€

Loesserts
DESSERT DU JOUR 11€
SELECTION DE CREME GLACEE (3 cHolx) 11€
PLATEAU DE FRUITS 9€
PLATEAU A FROMAGE 14€

INTOLERATIONS ET ALLERGIES: VEUILLEZ NOINFORMER S| VOUS SOUHAITEZ DES ECLAIRCISSEMENTS SUR NOS INGREDIENTS.

DeEs FrAIs DE SERVICE DE 10% SERONT AJOUTES A VOTRE ADDITION. IVA INCLUS.
Prix vALABLES DE: O1 AvriL 2026 A 30 AvriL 2027. CETTE PROPRIETE A UN LIVRE DE RECLAMATIONS.
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Peticias “ct La Carte”

Entradas

Sora DEL DiA 6€
GAzPACHO, PHILADELPHIA, ANCHOA, OREGANO 9€
CHORIZO ASADO, MEDROCHO, ROMERO 13€
XAREM (“TIPO POLENTA"), COHCO, GAMBAS, LiMA, cilanTRO 13€
CARPACCIO TERNERA, MOSTAZA DON, GRANA PADANO DOP, MAYO TRUFA, RUCULA 15€

ALHEIRA “VINHAIS”, MANZANA, MARMELADA, ALMENDRA, MOSTAZA DE MEAUX 10€
PATO EN ESCABECHE, YEMA DE HUEVO DE CORDONIZ, NARANJA, JAMON IBERICO 13€

TARTAR DE SALMON, CHALOTAS, SEMILLAS DE SESAMO, PEPINO 15€

COCTEL DE GAMBAS, PATATA CRUJIENTE, “RAs EL HANOUT” 15€

BURRATA, TOMATE CHERRY, HIGO, PISTACHO, JAMON IBERICO 15€

TARTAR DE TERNERA, CHALOTA, ALCAPARRAS, YEMA, CANCREJO 18€

Frine i/ﬂﬁ/

BACALAO, SALVIA, MIGAS, CHORIZO, ESPARRAGOS, MOSTAZA DE DUUON, ACEITUNAS 27€
PESCADO DEL DIiA, XAREM (“TIPO POLENTA”), COCO, CILANTRO, MEJILLONES, AZAFRAN 27€
PULPO, PATATA, AJO, ACEITE DE OLIVA, MUXAMA 30€
CARRILLERAS DE CERDO, CASTAKIAS, PATATA, SHIITAKE 24€
PECHUGA DE POLLO, CEBADA, MISO, JAMON IBERICO, MAIZ 22€
JARRETE DE CORDERO, PURE ALIGOT, TOMATE CHERRY, MENTA 30€
ENTRECOT, PATATAS, CEBOLLA ROJA, VINO TINTO 32€
RisOTTO, SETAS, TRUFA, GRANA PADANO DOP (veG.) 23€
CALABAZA, MISO, BONIATO, ALMENDRAS (VEG.) 21€

Fostve

Postre DEL DIA 11€
SELECCION DE HELADO (3 sABOres) 11€
PLATO DE FRUTAS Q€
PLATO DE QUESOS 14€

INTOLERANCIAS Y ALERGIAS: INFORMENOS SI DESEA ACLARACIONES SOBRE NUESTROS INGREDIENTES.
SE ANADIRA UN CARGO POR SERVICIO DEL 10% A su cUENTA. IVA INcLUIDO.
Precios vALIDOS DEsDE: 0T ABRIL 2026 HASTA 30 AsriL 2027. ESTE ESTABLECIMIENTO DISPONE DE LIBRO DE RECLAMACIONES.



